
MENÙ



MENÙ CARNE

Panzanella con bufala e fiocchi di serrano iberico

• ANTIPASTO •

Strozzapreti con crema di carciofi, zafferano
e guanciale croccante

• PRIMO •

Roll di vitella cotto a bassa temperatura con fondo 
bruno e patate speziate

• SECONDO •

• DA BERE •
1 Bottiglia ogni 3 Persone

Cremoso al pistacchio

• DESSERT •

€ 50



MENÙ PESCE

Tacos di tonno con stracciatella e salsa teriyaki

• ANTIPASTO •

Calamarata con filetto di spigola,
pomodorini ciliegino, pinoli e zest di lime

• PRIMO •

Polpo in doppia cottura con crema di patate e lime

• SECONDO •

Cremoso al pistacchio

• DESSERT •

• DA BERE •
1 Bottiglia ogni 3 Persone

€ 50



MENÙ VEGETARIANO

• DA BERE •
1 Bottiglia ogni 3 Persone

€ 50

Millefoglie di verdure con pane croccante,
stracciatella e pomodorino confit

• ANTIPASTO •

Lasagnetta caprese con basilico fritto

• PRIMO •

Melanzanine alla parmigiana

• SECONDO •

Cremoso al pistacchio

• DESSERT •


